« 4 Dotter/Schnee

» 25dag Zucker

« Zitronenschale/saft

« 1 Vanillezucker

« 1 Prise Salz

« 25dag Mehlund 1
Backpulver mischen

» 1/41geschlagenes Obers

» ev.Rosinen u.
Schokoflocken

« Dotter, die Halfte Zucker, Vanille, Zitrone und Salz schaumig
rihren. Eiklar mit restlichem Zucker schlagen.

- Die Dottermasse mit Schlagobers und Mehl mischen, zuletzt
den Schnee untermengen.

- In eine gefettete Form fiillen - Guglhupf oder Rehriickenform -
ca. 150° 1/2 Stunde backen.

Guten Appetit

winscht Eva Meinhart, Kiichenleiterin der FraGastro Vocklabruck
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